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Mag. OI Dr. STEPHAN Oberpfalzer MA.
Univ. Prof. Br. MONIKA Killer-Oberpfalzer MA.

DAS-WEIN-GUT

Datenblatt

stephano
2011
Merlot 50%, Cabernet Sauvignon 30%, Cabernet Franc 20%

Deutsch Schiitzen
schwerer tiefer mineralischer Lehmboden

40 Jahre

Handlese mit Kleinstkisten
Ende Oktober nach mehrfachem sorgféltigen ausdiinnen der Trauben

In offenem Bottich vergoren
schonende Pressung nach 28 Tagen
biologischer Saureabbau und
Lagerung in 100% neuen Barriques

23. Oktober 2013
850 + 75 Magnum
14,0 % Vol.

1,2 g/l

6,4 g/l

Tiefdunkles Rubingranat mit opakem Kern, violetten Reflexen und zarter
Randaufhellung. Feinwtirzig unterlegte schwarze Beerenfrucht mit einem
Hauch von Lakritze und Cassis, angenehme Edelholzwirze. Saftige
komplexe mineralische Textur, finessenreiche Saurestruktur mit gut
eingebundenen feinkdrnigen Tanninen. Rotbeeriger Abgang mit Cassis im
Ruckgeschmack. Sehr gutes Zukunftspotential.

18°C
2013 - 2020

Falstaff Rotweinguide 2014 -- 92 Punkte

Tasted 100% blind - 85,5 Punkte

Falstaff 04 2014 - 92 Punkte

Falstaff Weinguide 2014 - 92 Punkte

A LA Carte Wein-Fiuhrer 2015 - 92 Punkte
Gault&Millau Weinguide 2015 - 16 Punkte

Tasted 100% blind - 88 Punkte

wein.pur 01/2015 Cuvée Trophy - 90 Punkte (4 Glaser)
Wirt+Winzer Rotweinguide 2015 - 5 Glaser
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